CHATEAU

LA RIVIE

Présentation :
conservation des bouteilles.
Appellation : AOC Bordeaux Clairet
Assemblage : 80 % Merlot, 20 % Cabernet Sauvignon
Production : 7 500 bouteilles
Vinification :
Elevage :

Degré alcoolique :

Commentaires de d égustation :
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Le Chateau de La Riviere sUténd sur 85 hectares dont 60 hectares de
vignes. Il domine la vallée de la Dordogne qui lui assure une
dominant avec deux types digxpositions : des vignes situées sur le
plateau calcaire et di@utres en cote, exposées au sud, sur des sols de
molasse. Le Chateau de La Riviére abrite des carriéres de calcaires sur
une surface de 8 hectares, idéales pour IUlévage du vin en barrique et la

Issu de saignées des meilleures cuves, et apreés débourbage, la
fermentation alcoolique est réalisée pour partie en barriques neuves
(15 % du volume total), le reste en cuves inox a 15°C.

GRAND VIN DE BORDEAUX

15% du volume total en barriques neuves avec batonnage et élevage
sur lie pendant 2 mois ; le reste en cuve inox, élevé sur lie pendant 2
mois.

13 % Val.

Le bouquet est dominé par le fruit rouge (framboise, groseille). La bouche CHATEAU

est tres gourmande, séveuse, ronde, fruité et Iégerement toastée. DE
LA RIVIERE
Accords metsivin : En apéritif, sur des salades composées, des grillades, des pizzas.
2009
Température de service 12°C
BORDEAUX CLAIRET
Habillage : Capsule B vis facilitant | Uouvertiure et |l a refermeture,
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problémes de « goQt de bouchon ». ‘
Propri étaire : James Grégoire

Directeur : Xavier Buffo

Knol ogu eltat o n Claude Gros
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CHATEAU

LA RIVIE

Présentation :
et la conservation des bouteilles.
Appellation : AOC Bordeaux Rosé
Assemblage : 90 % Merlot, 10 % Cabernet Franc
Production : 33 000 bouteilles
Vinification :
Fermentation alcoolique a basse température (14°C).
Elevage : 100 % en cuves durant 3 mois.

Degré alcoolique :

Commentaire de d égustation :

l ongue. CUest un vin équilibre
Accords metsivin : En apéritif, sur des salades composées, des grillades, des pizzas.
Température de service 12,5°C

Habillage : Capsuleavisf aci | i tant | Uo uv e présarvast
le bouquet et la couleur, et enfin évitant les problemes de
« godt de bouchon ».

Propri étaire : James Grégoire
Directeur : Xavier Buffo

Knol ogu eltat o n Claude Gros

BORDEAUX SUPERIEUR FRONSAC
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Le Chateau de La Riviére sUténd sur 85 hectares dont 60 hectares de
vignes. Il domine la vallée de la Dordogne qui lui assure une
dominant avec deux types diéixpositions : des vignes situées sur le
plateau calcaire et dEutres en cote, exposées au sud, sur des sols de
molasse. Le Chateau de La Riviére abrite des carrieres de calcaires
sur une surface de 8 hectares, idéales pour IUlévage du vin en barrique

70 % du vin issu de pressées directes, 30 % issu de saignées.

12,5 % Vol.

Sa robe est légere aux nuances abricotées. Le nez est délicat et frais,
avec une dominante fruitée (framboise, groseille) mais aussi florale
avec des notes de violette et de rose. La bouche est ronde, suave et
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