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Le Château de La Rivière sŪètend sur 85 hectares dont 60 hectares de 

vignes. Il domine la vallée de la Dordogne qui lui assure une 

dominant avec deux types dŪexpositions : des vignes situées sur le 

plateau calcaire et dŪautres en côte, exposées au sud, sur des sols de 

molasse. Le Château de La Rivière abrite des carrières de calcaires sur 

une surface de 8 hectares, idéales pour lŪèlevage du vin en barrique et la 

conservation des bouteilles. 

 

AOC Bordeaux Clairet 

 

80 % Merlot, 20 % Cabernet Sauvignon 

 

7 500 bouteilles 

 

Issu de saignées des meilleures cuves, et après débourbage, la 

fermentation alcoolique est réalisée pour partie en barriques neuves 

(15 % du volume total), le reste en cuves inox à 15°C. 

 

15% du volume total en barriques neuves avec bâtonnage et élevage 

sur lie pendant 2 mois ; le reste en cuve inox, élevé sur lie pendant 2 

mois. 

 

13 % Vol.  
 

Le bouquet est dominé par le fruit rouge (framboise, groseille). La bouche 

est très gourmande, séveuse, ronde, fruité et légèrement toastée. 

 

En apéritif, sur des salades composées, des grillades, des pizzas. 

 

12°C 

 

Capsule ß vis facilitant lŪouverture et la refermeture, et surtout èvitant les 

problèmes de « goût de bouchon ». 

 

James Grégoire 

 

Xavier Buffo 

 

Claude Gros 
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Le Château de La Rivière sŪètend sur 85 hectares dont 60 hectares de 

vignes. Il domine la vallée de la Dordogne qui lui assure une 

dominant avec deux types dŪexpositions : des vignes situées sur le 

plateau calcaire et dŪautres en côte, exposées au sud, sur des sols de 

molasse. Le Château de La Rivière abrite des carrières de calcaires 

sur une surface de 8 hectares, idéales pour lŪèlevage du vin en barrique 

et la conservation des bouteilles. 

 

AOC Bordeaux Rosé 

 

90 % Merlot, 10 % Cabernet Franc 

 

33 000 bouteilles 

 

70 % du vin issu de pressées directes, 30 % issu de saignées. 

Fermentation alcoolique à basse température (14°C). 

 

100 % en cuves durant 3 mois. 

 

12,5 % Vol.  
 

Sa robe est légère aux nuances abricotées. Le nez est délicat et frais, 

avec une dominante fruitée (framboise, groseille) mais aussi florale 

avec des notes de violette et de rose. La bouche est ronde, suave et 

longue. CŪest un vin èquilibrè et harmonieux. 

 

En apéritif, sur des salades composées, des grillades, des pizzas. 

 

12,5°C 

 

Capsule à vis facilitant lŪouverture et la refermeture, préservant 

le bouquet et la couleur, et enfin évitant les problèmes de 

« goût de bouchon ». 
 

James Grégoire 

 

Xavier Buffo 

 

Claude Gros 
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